
市場流通しない、旬の「極上食材（フルーツ、野菜、肉、魚介、ドリンク、加工品）」
をこっそり、１日限定でご案内。

試食商談会

2023 年 7 ⽉ 12 ⽇ (�) 11:00 〜 17:00

これまでの展示会では出会うことが出来なかった
こだわりの本物「極上の食材」を選りすぐり。

売り上げUPの秘訣がいっぱい！
貴店の「目玉メニュー」のお役に立てます。

会場：K,D,C,,,
〒169-0073 東京都新宿区百⼈町1-10-15 JR新⼤久保駅ビル3F

事前来場登録はこちら

⼊場無料
対象：業界関係者のみ。お名刺をご持参ください。

Soup Stock Tokyoで数々のヒット商品を生み出してきた
スープの女神「桑折敦子」さんによるご提案＆試食会

12:00〜 / 15:00〜　2部制　ご予約優先とさせて頂きます

https://docs.google.com/forms/d/1RT8eODZcoHJfwxUzen-bEjvM5yFj3ldBHVEKbBnWwfk/edit
https://forms.gle/3iPUGuxLwUqHKxGE9


出展商品一覧

���薔��

オーガニック�⽤バラ

「さ�」「アップルロゼ」 

organic rose

����

��もやし
Fukaya moyashi

「もやしがこんなに�味しいんだ�」と

�き��い�材の代��の 「もやし」
が、とんでもなく立�な主�を�れま

す�「 ブラックマッペ」を使⽤した「�
�もやし」は�いけど⾻�。味が�く⾹

りも�い。お�に�れてもシャキシャキ

�はそのまんま。ヒューッと�びた�っ

こからいいお�汁が�ます。⼤量⽣�の

おやしとは決別し、「もやし�来の味が

する昔ながらのもやし」作りにこだわ

り、�⼯��を⼀�で⼿作業で⾏うこだ

わりが�まったもやし。 漂⽩�・エチレ
ンガス不使⽤。

����

在来発�⼤�MIX
Native germinated soybeans MIX

��さんが�れ�んだ、�薬・��肥料

不使⽤で��された、埼⽟の在来種の⼤

�7種を��なお�に�して発�させてい
ます。お�それぞれのお味が�く、

お⼝に�れると、7種それぞれのお�の⾵
味が�がります。発�させているので

GABAが��に�まれイソフラボンもたっ
ぷり。代々受け�がれてきた埼⽟の在来

種の⼤�を��代に受け�がれていくに

は「�味しく�べてもらう」「知っても

らう」ことが⼤事と�い思いで⼤�を仕

�れ作られています。

⼀度味わうと�れられない��な⾹り。

12年の研�を�て開発された���薔�
�のおレジなるブランドローズ。�国の

シェフ・パティシエを虜にする⾹りは�

惑的。

フルーツ、野菜、⾁、⿂�などどんな�

材とも相性抜�。

アンチエイジング�果も期待できます。

フレッシュな��はもちろん、シロッ

プ・ローズウォーター、スパークリング

ローズなど�⼯品も�⽰。

⼗�とうがらしファーム

国� �界のとうがらし
hot peppers of the world made in Saitama

埼⽟の⾒沼⽥んぼで、�薬・��肥料を

使わず、�界中の�々な品種のとうがら

しを40種��上��。
�々な�〜い�⼯品も�気。

タイ、メキシコ、インド、ブラジル、⽇

�、アメリカなど

カラー、フォルム、�さレベルも�々で、

⾒ただけで元気になれるとうがらし�。

とうがらしで�界�⾏を�しみましょ♪

カネブン⻘果

ベイビーズッキーニ
organic white asparagus

�ズッキーニでしか使うことができなか

った、可愛いサイズです。

付け�わせとして、その可愛いサイズを

活かし、⽣のままやピクルス、グリルで

�しめます。

また、�に�丁を�れ、チーズやアンチ

ョビ、ドライトマトを挟んでのフライは

ツマミに�品です。

カネブン⻘果

��薬ベルガモットオレンジ
orgnic bergamot orange

�界⼀�価な柑�と�われ、フレッシュ

で�貴なベルガモットの⾹りは、⽪はア

ールグレイの⾹りづけや、アロマオイ

ル・⾹�などに使われます。削った⽪

で、�いだティーカップのふちをピー

ル�そして⽪を�茶に�かべれば正�正

�オリジナルのアールグレイに。ふんわ

りと⾹るベルガモットの⾹りが、なんと

も�せな�界に�ってくれます。カカオ

との相性もバツグンなので、ショコラも

おすすめ。



450年もの歴史を持つ、�井�南�前��
�の「つるし�」�度は60度�上。
⽪をむき、かき�に吊るし�燥�の中で

�を�きながら丁寧に燻して作ります。

�でも燻している間は4時間ごとに⾒回り
�中でも燻し�ける、昔と�わらぬ��

で⼀つ⼀つ丁寧に作っています。

⼀⼝�べると燻しの⾹ばしい⾹りが�か

ら抜け、あとからくる�のジューシーな

旨味で、�⼀�⼆な⼲し�は、ワインや

ウイスキーとの相性もバツグンです。 
NHK「クローズアップ現代」で��され
��への�き�いも��。

杉休

�前いぶし� 
smoked dried persimmon

ファーム池の沢

�のフルーツ ポポー（冷凍）
hot peppers of the world made in Saitama

昨�テレビやネットで�題の希�果�ポ

ポー。9⽉の��に先�けて、�回は冷凍
でのご��となりますが、フレッシュ果

�そのままの⾵味を味わっていただけま

す。 
�してからの�べ�の期間が�い為、

�べ�の⾒�めが�しく、�べ�は⽪が

黒くなり⾒栄えが�いことから、�場流

�しない希�果�。

マンゴー、アボカド、バナナ、パイナッ

プル、プリンのいいとこどり�

��でクリーミーな⽢みと⾹りのトロピ

カルなフルーツでユニークさ�点�

カネブン⻘果

葉付き�鮮��
Korean ginseng with leaves

�鶏湯や��でお馴染みの�鮮��。

国�ならではの葉付き。�耕��なの

で、�有の⾵味が穏やかで、�ぷらやグ

リルでもホックリして�味しいです。

⾁や⿂料理の�え物の�別�にもってこ

い♪

オリジナルにアレンジして野菜メニュー

に�えてください。

カネブン⻘果

�っ⽩キクラゲ
white cloud ear fungus

希�な��国��

�っ⽩で⾁�なフレッシュの⽩キクラ

ゲ。プリプリな��が�しめ、サラダや

スープ、�の他、シロップ煮にしてデザ

ートでも�味しいです。

栄���で、��と��に�立つパワー

フード。

�の⾥りょーくん

樹上�����グレープフルーツ

grapefruit made in miyazaki

国�だから�来る��樹上でしっかりと

��させて��するので果汁たっぷりで

⽢みと�味のバランスが��。そしてほ

どける��も�徴です。

�薬6�減で�に�薬がかかることなく�
�する為、ミツバチなどの�の⾜�や露

地��による�からついた傷が�⽪にあ

りますが�味しさはそのまんま。

 ⾒た⽬より�味しさを��した
りょーくんのグレープフルーツは、その

ままやデザートはもちろんお野菜・⿂

�・お⾁との相性もバツグン�

⽪も�す�なくお使いいただけます

黒���

国�グリーンペッパー
green pepper made in okinawa

沖��の⽣のグリーンペッパーです。鮮

やかな��で、華やかな⾹りと、ブラッ

クペッパーと�べてマイルドな�味が�

徴です。⽣のままでもソースやトッピン

グにも�々に使えます。



セサミオイル・プレミアムブラック
sesami oil premium black

�ヶ��では希�な国�の黒ごまを作って

おり、�かな⾃���によって良�なごま

が�っています。その黒ごまを、国内でも

有�の�油技�を持つ�都の⽼��業と協

⼒し、�の丁寧な仕事によって⽣まれたの

が、⾹り�く、サラッとした⼝当たりが�

徴の「sesami oil  Premium Black」で
す。

とざ和�� しょうがのむし

発酵ジンジャーエール
Various sizes and colours 

埼⽟の⾒沼⽥んぼで、�薬不使⽤または

超��薬��された⽣�を使⽤した、ジ

ンジャービア（発酵ジンジャーエー

ル）。地域の�題�決にも向き�うな

ど、�わる��てを笑�にするこだわり

が�まった発酵ジンジャーエール。

���”野菜を�べる”
グルテンフリーピザ
gluten free pizza 

"野菜を�べる"ことを主軸にした、ヴィー
ガン��の

���グルテンフリーピザ。

�剰野菜や���野菜を積�的に活⽤する

など、�べることで⽣�者さんを�援でき

るヘルシーピザ。

プラントベースチーズ使⽤。

Veggie rich OGURA

�⽶パン
glutenfree bread

⼩⻨・卵・��品・保�料不使⽤。グル

テンフリー・ヴィーガン��。

平�粒度20μまで超�粉粒に粉砕した秋
⽥��のうるち�⽶と��した国�の�

材料のみで作ったこだわりの�⽶�パ

ン。�⽶の⾃�な⽢さを活かしたヘルシ

ーな味わいです。

独⾃の�粉技�による超�粉末の⽶粉

と、オリジナルの発酵��とがコラボし

たことによって、⼩⻨の�パンにはない

⾆�りの良さと���を⽣み�していま

す。

��情�による⼩⻨の価���により、

⽶粉��が��となっている�、使⽤す

ることで、��問題を�決できるアイテ

ムで、⼩⻨粉使⽤のパンと�けをとらな

い�時代のグルテンフリーパンをお�し

ください。

カネブン⻘果

��の「もろこし」ジェラート
corn Gelato

�野�の開⽥��、標�1200メートルの
��の気温�が⼤きい��で�⽢に�っ

たトウモロコシを�ごとギュッと冷やし

ました。

粒々�が�しいジェラートです。

���フルーツ 「いち氷」
itigoori

⽢〜い��いちごを凍らせてスライスし、

⾃��いちごジャムとコンデンスミルクを

かけて�べる、���のオリジナルフルー

ツかき氷。かき氷といえど��や氷を使⽤

していない�沢なスイーツです。いち氷や

ジャムに使⽤しているいちごはITI（国�
味覚�査�構）にて、���価の三ツ星を

受賞した���のいちごを使⽤。業�⽤

に、「�々�」の��いちご削り�しをバ

ラ凍�したままでお�けします。�料とし

てアレンジしてお使いいただけます。

���



事前来場登録はこちら

2023 年 7 ⽉ 12 ⽇ (�) 
11:00 〜 17:00

会場：K,D,C,,,
〒169-0073 
東京都新宿区百⼈町1-10-15 
JR新⼤久保駅ビル3F

JR新⼤久保駅直結のビル3F
(2Fはスターバックスさん)
改札⼝出て左⽅向へ。突当たりのエレベ
ーターor階段で3Fまでお上がりください

協⼒：カネブン⻘果株式会社 http://kanebunseika.com/
           JAPANブランド輸出⽀援機構株式会社
                                                https://japan-brand-export.com/

主催・お問合せ
株式会社ダイコム  
info@with-dai.com 
http://with-dai.com/

出展⾷材を配信してます

@japan_premium_food_selection

ノードリップ冷凍マグロ
maguro

��な凍���で冷凍しているため、�

凍�もドリップが�ません。バチマグロ

〜�マグロまでご��に�じたラインナ

ップで提供可�です。

JAPANブランド���援�構JAPANブランド���援�構

���⽜
akaushi made in kumamoto

���阿蘇で、⼤⾃�に囲まれて�った�

⽜です。脂�が�ないヘルシーな�味しさ

が�徴です。

OGURA

超�粒� お茶パウダー
greentea powder

茶葉�てを、20μ(�常は120〜100μ)独
⾃�粉技�で超�粉末�した粉末茶。栄

�成�を損なわず、ほぼ摂�できます。

(�須で淹れるお茶の栄�成�は70%茶�
に�っています)
茶葉の⾹りが�く、撹�しやすい為�々

なレシピをご使⽤いただけます。

改札出て１分
わずか３０分で
素敵な出会い

https://docs.google.com/forms/d/1RT8eODZcoHJfwxUzen-bEjvM5yFj3ldBHVEKbBnWwfk/edit
https://forms.gle/3iPUGuxLwUqHKxGE9

